
TOTAL COMMANDE

Frais de port (voir conditi on ci-dessous)

NET A PAYER

PAIEMENT AVEC LA COMMANDE PAR :

▫ VIREMENT
▫ CHEQUE CCP
▫ CHEQUE BANCAIRE

Départ après récepti on de votre 
commande et règlement

Date de la commande :

……………………………………...............................................................

Signature

NOM*:   …………………………………………………………………………………………………………………………...………..........………

PRÉNOM*:   ……………………………………………………………………………………………………………………………………..........…

ADRESSE*:     …………………………………………………………………………………………………………………………………..........…

CODE POSTAL / VILLE*:   …………………………………………………………………………………………………………………………

MAIL*  :  ……………………………………………………………………… N° PORTABLE*:  …………………………...............…….....…
*Remplir obligatoirement les mentions précédées d’une étoile

Pour assurer votre livraison nous livrons en relais colis 
proche de chez vous. Nous vous contacterons.

PRIX :
Les prix de nos produits s’entendent en Euros TTC. Les bons de commandes seront accompagnés 
d’un chèque bancaire ou CCP à l’ordre de la SARL CAPRICEDELAFERME.

TRANSPORT :
Les colis Chronopost sont expédiés à domicile en 24h, ou en colissimo à votre domicile pour 
les conserves. A la récepti on du colis, assurez-vous de l’état et du contenu du colis en présence 
du livreur et faites toutes réserves uti les sur le récépissé du transporteur et le vôtre. Confi rmer 
ces réserves au transporteur par une lett re recommandée dans les 48 h en joignant le double 
de la facture.

GARANTIES :
Nos produits viennent de nos élevages et sont cuisinés selon la méthode 
traditi onnelle et présentés en terrines de verre, ceci dans une conserverie agréée 
CE. Tous nos produits sont à conserver de préférence au frais et au sec, et à consommer avant 
la date limite de consommati on inscrite sur le dessus du bocal. Prévoir un délai de 10 jours pour 
la préparati on et le transport de la commande.

POIDS ET PARTS :
Le nombre de part est donné à ti tre indicati f. Tous les poids s’entendent en poids net total sauf 
indicati on contraire. Sauf erreur typographique.

Jean-Philippe GASPAROTTO - Producteur
SARL CAPRICEDELAFERME – 32400 SAINT-GERMÉ
Par téléphone ou par sms : 06 81 06 28 88
Site : www.capricedelaferme.fr
E-mail : capricedelaferme@sfr.fr
N° Siret : 383 635 851 000 017

Pour plus de rapidité préférez commander via le site internet :
www.capricedelaferme.fr

Vous pouvez retrouver nos produits

●  Vente directe à la ferme
●  Vente depuis notre site : www.capricedelaferme.fr
●  Vente depuis un distributeur automati que :
- Place de l’église à Saint-Germé (32400, Gers)

Livr aison et retour
Les livraisons s’eff ectuent en relais pickup le plus proche de chez vous pour les produits 
frais sous vide et en colissimo à votre domicile pour les conserves. A la récepti on de votre 
commande ainsi que de votre règlement nous vous contactons afi n de choisir avec vous 
le relais colis le plus proche de chez vous.

Les tarifs sont valables du 01/10/2024 au 30/09/2025.

Les colis sont surdimensionnés et protégés. 
La parti cipati on aux frais d’envoi est de :

● 8€ pour une commande inférieur à 50€
● 16€ pour une commande de 51 à 60€
● 25€ pour une commande de 61 à 90€
● 30€ pour une commande de 91 à 350€
● A parti r de 350€ la livraison est gratuite

Pour plus de renseignements consulter notre site internet : 
www.capricedelaferme.fr

Votre adresse

Conditions de vente

Manger gascon !Manger gascon !

 – 32400 SAINT-GERMÉ

Manger gascon !Manger gascon !

v Bon de commande w
Caprice de la basse-cour - Produit frais sous-vide

LES VOLAILLES PRÊTES A CUIRE

Réf. DÉSIGNATION
PRIX
au kg

P.U.
TTC €

Qté
TOTAL

TTC

F10 Poulet prêt à cuire........................................1.7 à 2kg 10.00€ 18.00€

F11 Pintade prête à cuire.......................... 1.6 à 1.7kg 11.50€ 19.50€

Chapon, Poularde, Dinde sur commande

LES CANARDS GRAS DÉCOUPÉS

F12 Aiguillettes de canard...................................250g 27.00€ 6.75€

F13 Foie gras frais .........................................................500g 52.00€ 26.00€

F14 Magret frais .............................................................450g 24.00€ 9.90€

F15 Tournedos ................................................................. 250g 26.00€ 6.50€

F16 Côtelettes ..................................................................350g 26.00€ 9.10€

F17 Escalopes de magret de canard .........300g 28.95€ 8.60€

F18 Rôti de magret de canard .........................900g 26.00€ 21.60€

F19 Cuisses fraîches de canard .................... 900g 8.50€ 7.65€

F20 Frittons de canard
Sous vide..................................................................... 300g 18.00€ 5.40€

F21 Gésiers de canard confi t ...........................300g 15.00€ 4.50€

LES CANARDS GRAS EN SALAISON

F22
F23
F24

Magret séché
Enti er nature .............................................................245g
Nature Tranché........................................................150g
Piment d’Espelett e tranché........................150g

Unité
44.95€
49.95€

9.50€
7.00€
7.50€

F25 Magret séché façon Jambon
2  Tranches........................................................................90g 49.95€ 5.40€

F26 Saucisson 100% canard....................................200g 37.50€ 7.50€

F27 Chorizo de canard ...............................................200g 40.00€ 8.00€
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Caprice de la Ferme - Entrées froides en conserve
LES FOIES GRAS DE CANARD ENTIERS

Réf. DÉSIGNATION
PRIX
au kg

P.U.
TTC €

Qté
TOTAL

TTC

E20 Foie gras de canard entier mi- cuit nature en lingot
Sous vide...................................................................................................180g 98.00€ 17.60€

E21 Foie gras de canard mi- cuit au piment d’Espelette 
Sous vide...................................................................................................180g 98.00€ 17.60€

E22
Foie gras de canard mi- cuit en ballotin 
Cuisson basse température 
Sous vide...................................................................................................300g

98.00€ 29.40€

E23
E24
E25

Foie gras de canard entier mi- cuit en bocal
4-5 parts mi- cuit....................................................................................175g
6-7 parts mi- cuit.....................................................................................300g
8-10 parts mi- cuit.................................................................................430g

137.15€
126.68€
125.59€

24.00€
38.00€
54.00€

E26
E27
E28

Foie gras de canard entier traditionnel
4-5 parts traditionnel......................................................................175g
6-7 parts traditionnel......................................................................300g
8-10 parts traditionnel..................................................................430g

137.15€
126.68€
125.59€

24.00€
38.00€
54.00€

E261
E271
E281

Foie gras de canard affiné
3-4 parts.......................................................................................................130g
5-6 parts.......................................................................................................225g
7-8 parts......................................................................................................325g

215.39€
186.68€
175.39€

28.00€
42.00€
57.00€

E29 Parfait de foie gras de canard 4-5 parts....................180g 80.56€ 14.50€

E30 Magret fourré au foie gras de canard........................480g 51.87€ 24.90€

LES PRÉPARATIONS SOUS VIDE À BASE DE FOIE GRAS

E31 terrine de canard marbré au foie gras
Sous vide......................................................................................................135g 39.95€ 5.40€

LES PÂTÉS ET RILLETTES

E33 Terrine au foie de canard (30% de foie gras)....180g 61.12€ 11.00€

E34 Terrine de canard aux cèpes..............................................180g 30.00€ 5.40€

E35 Terrine de canard à l’Armagnac .....................................180g 30.00€ 5.40€

E36 Terrine de canard au piment d’Espelette ............180g 30.00€ 5.40€

E37 Terrine du gourmet (nature)................................................180g 30.00€ 5.40€

E38 Frittons de canard ........................................................................180g 30.00€ 5.40€

E39 Rillettes de canard .......................................................................180g 34.40€ 6.40€

E40 Cou de canard farci 4-6 parts ...........................................  330g 25.75€ 8.50€

Caprice de la cuisine
LES PLATS CUISINÉS

Réf. DÉSIGNATION
PRIX
au kg

P.U.
TTC €

Qté
TOTAL

TTC

C41 Cassoulet du Gers au confit de canard
2 parts ...........................................................................................................750g 23.46€ 17.60€

C42 Garbure (soupe gasconne)
2-3 parts ......................................................................................................960g 15.10€ 14.50€

C43 Frittognaise (frittons à la tomate) .................................180g 25.75€ 5.40€

C44 Frittognaise (frittons à la tomate) .................................350g 21.42€ 7.65€

C45 Gaxoa de canard
3 parts ..........................................................................................................740g 24.00€ 17.80€

C46 Tajine de canard 2 parts ...........................................................720g 24.44€ 17.60€

C47 Souris de canard farcies aux champignons et foie gras
2-3 parts ......................................................................................................820g 30.12€ 24.70€

C48 Souris de canard aux flageolets 2-3 parts....................820g 25.50€ 20.90€

C49 Rôti de canard sauce au poivre vert 3-4 parts....610g 32.13€ 19.60€

C50 Rôti de canard à l’oignon 3-4 parts ................................680g 27.20€ 18.50€

C51 Rôti de canard aux figues 3-4 parts................................650g 29.54€ 19.20€

C52 Chili de canard 2-3 parts ...........................................................740g 22.29€ 16.50€

LE CONFIT DE CANARD

Réf. DÉSIGNATION
PRIX
au kg

P.U.
TTC €

Qté
TOTAL

TTC

C53 2 cuisses de canard  confites 2-4 parts......................630g 24.60€ 15.50€

C54 5 manchons de  canard 2 parts .........................................610g 17.04€ 10.40€

C55 Graisse  de canard ........................................................................650g 8.52€ 5.20€

C56 Magret de canard confit, tranché
Sous  vide......................................................................................................150g 39.33€ 5.90€

LES ACCOMPAGNEMENTS

Réf. DÉSIGNATION
PRIX
au kg

P.U.
TTC €

Qté
TOTAL

TTC

C58 Haricots cuisinés ............................................................................630g 10.31€ 6.50€

C59 Lentilles vertes cuisinées .....................................................620g 10.48€ 6.50€

C60 Lentilles vertes aux abattis de canard confits ..680g 11.47€ 7.80€

Caprice du verger – Produits sucrées
Réf. DÉSIGNATION

PRIX
au kg

P.U.
TTC €

Qté + 
parfum

TOTAL

TTC

CF Confitures Kiwis, figues, abricots, kiwis-agrumes
.............................................................................................................................300g 17.33€ 5.20€

CP Compotes : pomme-kiwis, pommes-groseilles, 
pommes-cassis...................................................................................500g 11.60€ 5.80€

GA Gaspacho ....................................................................................................1.5l 11.60€ 10.00€

HC Huile de colza ........................................................................................1.5l 11.60€ 5.00€

JP
JPK Huile de Tournesol ...........................................................................1.5l unité 8.00€

Les coffrets
Réf. DÉSIGNATION

P.U.  
TTC €

Qté
TOTAL  

TTC

Co1 Le Duo : 1 gaxoa de canard 740g ; 1 terrine du gourmet (180 g) 
Ou 1 chili de canard (750g) ; 1 pâté au piment d’Espelette (180g).

23.20€

Co2

« L’apéro fermier » : 1 terrine de canard au piment d’Espelette (180g) ; 1 
terrine de canard du gourmet (180g) ; 1 frittons de canard (180g) ; 
1 terrine de canard aux cèpes (180g) ; 1 frittognaise de canard (180g) ; 1 
terrine de canard àl’Armagnac (180g). CABAS OFFERT

31.00€

Co3

Le Panier tapas : 1 saucisson 100 % canard (260g) ; 
1 terrine au piment d’Espelette (180g) ; 1 rillettes de canard (180g) ; 1 
terrine au foie gras de canard (180g) ; 2 tranches de pâte marbré ;
1 gaspacho (1.5l) ; 1 magret de canard séché entier (245g).  
PANIER OFFERT

51.00€

Co4 Le Caprice : 1 rôti de canard sauce au poivre vert (610g) ; 
1 foie gras de canard entier tradition (175g) ; 1 rillettes de canard (180g) ; 1 
terrine de canard à l’Armagnac (180g). PANIER OFFERT

55.00€
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