Les Rétis

Magret de canard, condiments, sel, poivre
Sauce : jus cuisiné vin de cotes de Gascogne blanc,
aromates, amidon modifié, sel, poivre.

Réti
awx ﬂLngIn@
c52 18.50€ c53 19.20€

Oignons 30% Figues 19.5%, aromates, viande de
3-4 parts 680g canard. 3-4 parts 650g

(Anciennemen! t sauce gersoise) f E /A E
ce4 7.80€

Lentilles vertes, jus cuisiné, abattis de
canard confits, sel, poivre, aromates.
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CS54 180g 5.40€

Ly
CS55 330g 8.25€
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Viande et peau de canard r o

hachées, purée de tomates, échalotes, sel, poivre.

Viande de canard, poivrons rouges et

verts, oignons, piment d’Espelette, ail, sel,
poivre.

C465 3parts 740g 17.80€

Garbure

Abattis de canard confits, pommes
de terre, choux, eau, navets, ail, sel,
poivre.

C43 3parts 960g 14.50€

TARIF TRANSPORT : votre achat de O€ 3 30€ : 8€ / 31€ 2 60 € : 16€ / 61€ 4 90€ : 25€ / 91€ a 350€ : 30€ / a partir de 351€ : Offert

—— Les Coffrets ——

Composez vous-méme vos coffrets ou choisissez parmi nos propositions

fe Dcwb COF1 23.20€

1 gaxoa de canard (740g)
1 terrine du gourmet (180g)

ou

1 chili de canard (740g)
1 terrine au piment d’Espelette (180g)

L Apére fermier cor2 31.00€
1 paté de canard du gourmet (180g) Orre,

1 paté de canard au piment d’Espelette (180g)

1 paté de canard a I'’Armagnac (180g)

1 paté de canard aux cépes (180g)

1 frittons de canard (180g)

1 frittognaise (180g)

PPAS
Le Panier Tapas CoF3 51.00€

1 saucisson 100% canard (260g)

1 terrine de canard au piment d’Espelette (180g)
1 rillettes de canard (180g)

1 terrine au foie gras de canard (180g)

1 paté marbré au foie gras (2 tranches)

1 gaspacho (0.5 1)

1 magret séché tranché nature (245g)

PPAS
Le Capuce COF4 55.00€

1 foie gras de canard entier tradition (175g)
1 roti de canard sauce au poivre vert

1 terrine de canard a ’Armagnac (180g)

1 rillettes de canard (180g)

Manger'gascon™

Céd@awx/ capu'ce@de/a/ feune /

Yo panir, Tpas g e focis e concn

CoF3 53.60€

JEAN-PHILIPPE GASPAROTTO
PRODUCTEUR

SARL CAPRICE DE LA FERME
H i de 1840 ROUTE DU JARRAS
uc(@ 32400 SAINT-GERME
Camp&ée@ C&nﬁfwﬁe@ GaApac/wL TW Hull@ C&é’a éw Tél : 05 62 69 61 07
cp5.80€ 500g CF5.20€ = 300g 9.00€ 151 8.00€ 10.00€ 1.5L Port : 06 81 06 28 88
Base pomme : pommes, Kiwis, Figues, Kiwi-agrumes . 1.5L

pommes mdres, pommes-
kiwis,

Site : www.capricedelaferme.fr
E-mail : capricedelaferme@sfr.fr
NP° Siret : 383 635 851 000 017
Coordonnées GPS :
Lon:-0.164194 / Lat : 43.667127




—  Caprice é la basse~cour~ Les produits frais ———— ———  Caprice é la cuisine~ Les plats cuisinds ———
gﬁd@ de cana/zd entier mzl-cuié SOUS Vidle Cuisson basse tempérarture

W de canard
Foie gras de canard entier, nature, mi-cuit, sous vide 180 g 98.00€/kg E20 17.60€

: SE
Foie gras de canard entier, au piment d’Espelette, 180g 98.00€/kg  E2117.60€ gtt)jrlissst?srssgfglﬂ;::tgzrea?szr{’s’ :é%gofgi'gjilio:::ét
mi-cuit, en lingot sous vide ) ) 3 8 s

Foie gras de canard entier mi- cuit en ballotin

Poulet prét a cuine
F10 18.00€
environ 1.8kg 10.00€/kg

Casssulet:aw conflt de canand,

Haricots blancs, confit de canard 23%, charcuterie, jus
cuisiné, tomates, sel, poivre, aromates,

300g 98.00€/kg E22 29.40€

Pintade préte ¢ cuire
F11 19.50€
environ 1.7 kg 11.50€/kg

2 parts 350g
26€/kg

F25 8.00€

Viande de
canard,
sel, poivre,

sous vide F19 5.40€

Peaux et viande de canard hachées, sel,
poivre . 300g 18€/kg

naturel de por

sous vide c62 5.85€

Viande de canard, sel.
150g 39.00€/kg

F23 5.40€

Magret, sel,
poivre.
environ 90g

nature entier F20 9.50€
Magret, sel, poivre.

environ 245g

Magret séche

nature tranché F21 7.00€
150g la plaquette 46.66€/kg

Magret séché

au piment d’Espelette tranché

F22 7.50€
Magret, sel, poivre, piment
d’Espelette 150g la plaquette
49.95€/kg

Traditionnel ou Mi-cuit en bocal

E23/E26 4-5parts 175z 24.00€
E24/E27 6-7parts 300z 38.00€
E25/E28 8-10parts 430g 54.00€

: Ma.gret de canard, foie gras 25%, sel et poivre.

E30 Verrine 480g -62.25€/kg 24.90€

Farce : viande de canard et viande et foie,
de porg, lait, ceuf, sel poivre, peau de cou de
canard. 4-6 parts 330g

| miel, raz el hanout, sel, poivre.

Ky
2-3parts 720g 17.60€

i

Seuris de canard

Cuisse de canard, champignons de Paris, 25%,
foiesgras _d_e canard, condiments, sel, poivre.

2-4 parts 820g 24.70€

Viande et graisse de canard, sel, poivre.

C58 2 cuisses 2-4 parts 630g 15.50€
C60 5 manchons 2 parts 610g 10.40€
cé61 Graisse de canard 650g 5.20€

Souris de canard
aux flageolets

2 cuisses de cana
flageolets, oignons;
jus cuisinés

de canard,

sel poivre.

C50 820g

c65 6.50€

Haricots blancs,
jus cuising, sel,
poivre. 630g

omate, poivrons

ouges, mais, ail, jus
uisiné de canard, se
pices, sucre, poivre.

54 680g 2-3 parts




